Menu

Chicoree ,,Waldorf“ mit Sellerie & Orangenreduktion

Soja, Walnisse

% %k %k

Klrbissuppe mit Safran, Pistazie und Kirbiskerndl

Soja

% %k %k

Gebackener Sellerie mit Spitzkohl-Pilzfrikassee, Kartoffelpliree
& Balsamicosauce

Soja, Sellerie, Sulfite
%k %k %k

Pflaumencake mit Kardamomfrosting

& Rotweinreduktion
Soja, Mandel, (Sorbet enthalt Alkohol)

Menipreis ohne Fleisch: 3 Gang Menl 39€
4 Gang Menu 49€

Menipreis mit Fleisch (Huhn): 3 Gang Menu 52€
4 Gang Menu 62€

Weinbegleitung inkl. Wasser 25€
Alkoholfreie Begleitung inkl. Wasser  20€

Bei Fragen sprechen Sie gern den Service an.
Wir sind Bio! DE-OKO-006

UNSERE KUCHE IST BIO-ZERTIFIZIERT!
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Daher verwenden wir in unserer Kiiche fast au efilich
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i Zutaten aus 0kologischer Erzeugung. Una
90-100% von Bioland e.V. L 8 gung

der Bewertungspunkte www.bioland.de Kontrollstellen priifen uns mindestens einmal im Jahr.




Wir backen unser Brot & Baguette selbst.

Der Sauerteig dafiir wird taglich liebevoll gepflegt.

Gerne laden wir Sie zur ersten Portion selbst gebackenem Sauerteigbrot &
wechselndem Aufstrich ein.

Sie kdnnen nachbestellen:
Portion Sauerteigbrot 3 €, Portion Aufstrich 2€

Vorspeise

Gelbe & rote Bete Carpaccio, Bete-Radieschen-Tatar
und Erbsen Mandel Creme 12€

Senf, Sulfite, Mandeln

Chicoree Waldorf mit Sellerie & Orangenreduktion 10€

Soja, Sesam, Walniisse

Suppe

Klrbissuppe mit Safran, Pistazie und Kirbiskerndl 9€

Soja

Bei Fragen sprechen Sie gern den Service an.
Wir sind Bio! DE-OKO-006

UNSERE KUCHE IST BIO-ZERTIFIZIERT!

Fiir mehr Bio e B g P
BIO Qualitit, Saisonalitit und Transparenz sind uns wichtig.

in der Profikiiche

——GOLD™ Eine Initiative % > :
90-100% von Bioland e.V. Zutaten aus 6kologischer Erzeugung. Unab

der Bewertungspunkte www.bioland.de Kontrollstellen priifen uns mindestens einmal im Jahr.

Daher verwenden wir in unserer Kiiche fast hliefilich




Hauptspeisen

Zu den Hauptgerichten konnen Sie sich gerne Fleisch dazu bestellen, sie

schmecken aber auch ohne gut.
+ Huhn

+ Wildragout-enthilt Alkohol

Wild aus heimischem Forst

Handgerollte Gnocchi in Kicherbsenvelouté mit gerstetem
und eingelegtem Rosenkohl
& salziger Zitronenschalenmarmelade

Gluten, Soja, Sellerie, Sulfite

Grinkohl mit Kartoffelgratin mit Kokos,
rote Bete (3 Stunden gebacken und dann gedorrt)
Mohren & bengalische Gewlirzsauce

Soja, Sellerie, Sulfite

Geschmorter Sellerie mit Spitzkohl-Pilzfrikassee,
Kartoffelpiree, Sanddorn-
& Balsamicosauce

Soja, Sellerie, Sulfite

Gebackener Klirbis mit karamellisierten Kirbiskernen

Pastinakenratatouille, Hirse mit Datteln, Cashewkernen, Sesam

marokkanische Salzorange & Ingwerschaum

Sellerie, Gluten, Soja, Sulfite, Senf, Sesam

Bei Fragen sprechen Sie gern den Service an.

Wir sind Bio! DE-OKO-006

.g UNSERE KUCHE IST BIO-ZERTIFIZIERT!
Fiir mehr Bio
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15€

15€
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25€

25€



Dessert

Schokoladenmousse mit Schokoladensauce
& Schokoladencrumble 9€

Mandel

Pflaumencake mit Kardamomfrosting
& Rotweinreduktion o€

Soja, Mandel, Gluten, Niisse, Sulfite

Bei Fragen sprechen Sie gern den Service an.

Wir sind Bio! DE-OKO-006

UNSERE KUCHE IST BIO-ZERTIFIZIERT!

Fiir mehr Bio Ouslitit: Saisonalicitand Thitsrens s famasa s
in der Profikiiche Qualitit, Saisona 11‘1? e s sifud s o ‘]lli_“.
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www.bioland.de Kontrollstellen priifen uns mindestens einmal im Jahr.







